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[CDI] SECOND DE CUISINE / CDI / (h/f/x)

Les hotels (tres) particuliers

MISSIONS

Découvrir, Sévader, partager, Sémouvoir, Sétonner, sémerveiller, jouer, rire, admirer, se ressourcer, se retrouver. Vivre. Ensemt
Fondé en 1969, I'Hbtel Arnold**** incarne I'esprit chaleureux et traditionnel de I'Alsace. Situé a ltterswiller, sur la célébre Rout
Les amateurs de vin, gourmets et voyageurs en quéte de tranquillité y découvrent une ambiance conviviae, des vues imprenable

Dans un cadre de travail chaleureux, vous serez accueilli par une équipe bienveillante, motivée et conviviale. Pour faire vivre ce

Le poste

Dans un souci d' accessibilité et de clarté, I’ écriture inclusive n’ est pas utilisée dans cette annonce. Les termes employés au masc
Le poste

L'hétel Arnold est alarecherche de son futur Second de cuisine (H/F/X) pour son restaurant la Winstub proposant une carte de |
Rattaché au Chef de cuisine, le poste a pour mission principale de le seconder dans I'organisation, la préparation, la production, |
Organiser et superviser lamise en place des préparations en fonction des prévisions d'occupation et de consommation ;
Superviser les différents secteurs de la cuisine : production froide et chaude, pétisserie, plonge ;

Elaborer les cartes et |es menus en collaboration avec le Chef de cuisine;

Assister le chef de cuisine dans la rédaction des fiches techniques des différents plats proposés alaclientéle et les tenir ajour ;

En I'absence du chef de cuisine, étre au "passe” lors des services : veiller ainsi au respect des délais d'attente maximum préconi s
Sassurer de la bonne transmission des informations aux différents services concernés ;

Contréler la qualité de la production des équipes, ainsi que la bonne utilisation des égquipements et matériels présents en cuisine
Superviser les préparatifs pour la restauration du personnel.

Participer al'optimisation des achats
Sassurer que les régles d'hygiene et de sécurité sont respectées et appliquées dans son département, notamment les normes HAC

Veiller ace que les aliments soient conservés dans le respect des normes d'hygiéne en vigueur : garde-
manger, poissons, viandes... ;
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